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在充滿懷舊感的半田運河四周，巡遊祥和的倉庫之街

中部國際機場
新特麗亞飯店

名鐵飯店知多半田站前

【搭乘定額計程車的旅客】

中部國際機場 知多半田站

【搭乘路線巴士的旅客】

東京

大阪

名古屋站 知多半田站

半田站

2019 年 9 月 半田市發行
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半田紅磚建築
（舊加武登啤酒工廠）

加武登啤酒工廠誕生於 1898 年。自古早年代

就存在的紅磚建築，是規模首屈一指的貴重

建築物。也能品嚐到重現了懷舊滋味的加武

登啤酒。

☎0569-24-7031　

〈地址〉日本愛知縣半田市榎下町８　

〈時間〉9:00 ～ 17:00（咖啡廳、商店 10:00〜）　

〈公休日〉年末年初之新年假期
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國盛 酒之文化館

舊中埜半六邸

半六庭園

MIZKAN MUSEUM(MIM)
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MIZKAN MUSEUM(MIM)

國盛 酒之文化館

半六庭園、舊中埜半六邸

　受惠於溫暖氣候及優質地下水的半田，自古以來就盛行醋及酒等釀造業，並利用半田運河，將商品藉由船隻運送到江戸（現：

東京）等地。由於自江戶時代開始就盛行釀酒，因此以半田為中心的知多酒也被稱為「中國銘酒」，就連江戶人也非常喜愛。將

釀酒過程中所生產的大量酒粕加以有效利用，並正式開始製作粕醋的，是日本醋領導品牌「味滋康集團」的創業者──初代中

野又左衛門。他發明了比當時主流的米醋更便宜又美味的粕醋，也因而成為握壽司大流行的契機。

　現在半田運河與黑木板圍牆的釀造倉庫交織而成的風景，就是將當年令江戶人讚不絕口的「尾州半田醋」出貨時的光景傳承至今。

　受惠於溫暖氣候及優質地下水的半田，自古以來就盛行醋及酒等釀造業，並利用半田運河，將商品藉由船隻運送到江戸（現：

東京）等地。由於自江戶時代開始就盛行釀酒，因此以半田為中心的知多酒也被稱為「中國銘酒」，就連江戶人也非常喜愛。將

釀酒過程中所生產的大量酒粕加以有效利用，並正式開始製作粕醋的，是日本醋領導品牌「味滋康集團」的創業者──初代中

野又左衛門。他發明了比當時主流的米醋更便宜又美味的粕醋，也因而成為握壽司大流行的契機。

　現在半田運河與黑木板圍牆的釀造倉庫交織而成的風景，就是將當年令江戶人讚不絕口的「尾州半田醋」出貨時的光景傳承至今。

半田運河與倉庫的風景半田運河與倉庫的風景半田運河與倉庫的風景半田運河與倉庫的風景

　可以接觸到味滋康地釀醋歷史及飲食文化的魅力，並開心學習的

體驗型博物館。到 MIZKAN MUSEUM 參觀後就能了解醋的製法與

特色。商店內有販賣原創商品，以及將創業時的粕醋重現而成的「三

判 ® 山吹 ®」等商品。

展示了釀造準備作業和貯酒用的大木桶等各種釀酒工具。可以和最新的釀酒方式對照，藉此了解

傳統的工具。藉由品酒比較等，可更加深刻體會國盛的美味。

㊧ 半田鄉酵母 1801　 ㊨ 國盛 大吟釀

㊧既芳醇又富有

深厚韻味的純酒

粕醋。因為做成

醋飯時所形成的

顏色而得名，被

賜 予 味 滋 康

(MIZKAN) 醋品中最高等級的稱號「三判 ®」。㊨將使用味

滋康創業當時的製法所釀製的赤醋「三判 ® 山吹 ®」再放

置 3 年使其熟成，製成味道更圓潤有深度的高級粕醋「千夜

®」。僅在 MIZKAN MUSEUM 販售的數量限定粕醋。

☎0569-24-5111　〈地址〉日本愛知縣半田市中村町 2-6　〈時間〉9:30〜17:00（最後導覽 15:30）　

〈公休日〉每週四（若週四為節假日則照常開館，改為次日週五休館）、年末年初之新年假期

活用實際釀酒約有 200 年歷史的倉庫改建而成的博物館。裡頭展

示了擁有 300 多年歷史的釀酒工具與資料。也可以試喝及購買中

埜酒造出產的「國盛」等知名品牌日本酒。

自江戶時代起，以海運業、釀造業而致富的富豪中埜半六家之宅邸與日本庭園。

☎0569-23-1499　〈地址〉日本愛知縣半田市東本町 2-24　〈時間〉10:00〜16:00　

〈公休日〉每週四（若週四為節假日則照常開館，改為次日週五休館）、年末年初之新年假期、盂蘭盆節

請事先以電話預約（0569-23-1499）。

■半六庭園／回遊式日本庭園。現在成了市民們的休憩場所。

　☎0569-84-0689　〈時間〉9:00 ～ 17:00　

　〈公休日〉年末年初之新年假期

■舊中埜半六邸／能在純和風的建

築物中享用豆腐料理、咖啡與甜點。

　☎0569-89-2925　

　〈時間〉10:00 ～ 17:00　

　〈公休日〉每週四、年末年初之

新年假期

【全館方案（約 90 分鐘）】 附導覽（大地之藏除外）／限額 30 名

大人 300 日圓／國高中生 200 日圓／小學生 100 日圓／嬰幼兒免費

【大地之藏方案（約 30 分鐘）】 無導覽／限額 50 名

大人 100 日圓／國中小生 50 日圓／嬰幼兒免費

事前預約制／請事先至官網（http://www.mizkan.co.jp/mim/）

或以電話（0569-24-5111）預約。

※各方案的開始時間皆為 9:30，每 30 分鐘一梯次。最後導覽／ 15:30
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東雲櫻D E E 半田運河 Canal Night

夏天的夜晚會舉辦連續 2 天期間的藝術活動。半田運河的

水面上會漂浮著數千個光球，帶來飄忽又如夢似幻的空間。

從明治時代開始便是賞櫻勝地。3 月下旬～ 4 月上旬時，

阿久比川的堤防會有盛開怒放的櫻花。

4 月中旬～ 5 月上旬的端午節時期，會有超過 50 支鯉魚旗

在半田運河畔的天空優雅地飄揚。

半田運河的鯉魚旗

醋的體驗型博物館
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